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MUZLU FINDIKLI KURABIYE

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

2 adet muz

1 su bardagi findik tozu
1 paket kabartma tozu
5 su bardagi un

250 gr margarin

Uzeri igin:

1 adet yumurta aki

1 kase toz seker

1 su bardag findik

Muzlari soyup, robotta pure haline getirin. Margarini ve pudra sekerini krema kivamina gelene dek mikser ile
¢irpin. Siviyag ve yumurtalari ilave ettikten sonra tekrar karigtirin ve muz piresi ile findik tozunu da ekleyip
karigtirin. Elenmis un ve kabartma tozunu azar azar ekleyerek hamuru yogurun. Hamurdan ceviz buyuklGginde
pargalar koparip avug icinizde yuvarlayin. Ustlerini 65nce yumurta akina sonra da toz sekere batirin. Gobek
kismina bir bUttin findik yerlestirip yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin. 170 derece ayarli firinda
Uzerleri pembelesene kadar yaklagik 20-25 dakika pisirin. llik veya soguk servis edin.
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