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MUZLU EKMEK

1/2 kap kanola yagi

2 blydk yumurta veya 1 yumurta + 2 yumurta aki
1/4 kap az yagli eksi krema veya yogurt

1 kap ezilmis olgun muz

1 corba kasigi vanilya

1 buguk kap beyaz un veya tam bugday pasta unu
2/3 kap seker

1 buguk ¢orba kasigi kabartma tozu

1/2 gorba kagidi yemek sodasi

1/4 kap pargalanmig ceviz i¢i

4 yemek kagsig! keten yiyecegi

(Ekmek makinasinda yapiyorsaniz hizli ekmek i¢in makinanizin tarifini takip edin.)

Firini nceden 160-165 derece isitin. Ekmek kabini hafifce yaglayin. Yagi, yumurtayi, kremayi, muzu, vanilyayi
elinizle veya mikserle krema haline gelene kadar karistirin. Kuru karigimlari ayri bir kapta karistirin, bunlari ve
sivi karisimlari hamura ekleyin. Ceviz i¢ini ve ketenyiyecegini ekleyin, hafif¢e karistirin. Ekmek kalibina kasikla
aktarin ve 45 dakika iyice pisene kadar firinlayin. Ekmek kalibindan ¢ikartip sogutun.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.07.2023
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