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MUZLU EKMEK
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3 adet olgun muz (ezilmis)

1/2 su bardag: eritilmis tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 adet blyldk yumurta (hafif ¢irpiimig)

1 tath kasidi vanilya 6zitu

1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasigi karbonat

1/4 tatl kagigi tuz

1,5 su bardagi un

1/2 su bardagi ceviz veya findik (istege bagl)

Firni 175° C&apos;ye Isitin. Bir ekmek kalibini yaglayin ve hafifce unlayin.

Bir karistirma kabinda olgun muzlari ¢atalla ezin. Eritilmis tereyagini ekleyip iyice karigtirin.

Toz sekeri, ¢irpiimis yumurtayi ve vanilya 6ziGtini muz karigsimina ekleyin ve karistirin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu karistirin. Bu kuru karisimi muzlu karigima ekleyin ve
tamamen birlesene kadar hafifge karistirin. (Ceviz veya findik eklemek isterseniz bu asamada ekleyin.)
Hamuru yaglanmis ekmek kalibina dékiin ve énceden isitiimig firinda 55-60 dakika, Ustl altin rengine dénene
kadar pisirin. Pisip pismedigini kontrol etmek icin bir kiirdan batirin; temiz ¢ikiyorsa ekmeginiz hazirdir.

Muzlu ekmegi firindan ¢ikardiktan sonra kalibinda 10 dakika dinlendirin, ardindan sogumasi igin tel 1izgaraya
alin.
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