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MUZLU EKMEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker (200 gram)

1 3/4 su bardagi un (245 gram)

1 cay kasigi kabartma tozu

1/3 su bardagi damla ¢ikolata (38 gram)

1/3 su bardagi yogurt (80 gram)

1/3 su bardag: eritilmis tereyagi (75 gram)

1 tath kasidi targin

1 fiske tuz

4 orta boy ¢ok olgun muz (1 adet muz da Gzeri i¢in)

Arcelik Ankastre Firnn&apos; 180 derecede isitin, dikdértgen baton kek kalibina yagh kagidi serin.
Olgunlasmis 3 adet muzu Arcelik Resital Dograyici&apos;da pire haline getirin.

Kuru malzemeleri; un, vanilya, kabartma tozu, tarcin ve tuzu bir genis kaseye alin.

Yumurta ve toz sekeri 5-6 dakika boyunca Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesinde ¢irpin.
Uzerine tereyag, yogurt ve muz piresini ilave edip hafif¢e karstirin.

Ardindan yavas yavas unlu karigimi ekleyin ve karigtirin.

Son olarak gikolatay! da ilave edip spatula ile karigtirip baton kalibiniza dékin.

Uzeri icin 1 adet muzu soymadan boylamasina ortadan ikiye bélip daha sonra dikkatlice kabuklarini soyup,
muzun oval kismi kek karisimina dedecek sekilde kek karisimimizin Gzerine yerlestirin.

Hazirladiginiz keki isittiginiz Argelik Ankastre Firin&apos;da 45 dakika pigirin.
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