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MUZLU EKMEK

125 gram tereyagi

2 bardak un

1 bardak toz seker

8 yemek kasigi st

4 adet muz

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

Un, kabartma tozu ve tuzu mikser kabina koyun. Yavas yavas sivi yag ve seker ilave edip karigtirarak kek
hamuru yapin.

Muzlari ayr bir kapta ¢atalla ezip sit ilave edin. Bu karigimi da hamura ekleyin. 10 dakika diisUk devirde
mikserde girpin. .

Hamuru yaglanmis kek kalibina dékin. Ustline ¢atal batirarak birkag yerinden delin. 160 derecelik firnda 1,5
saat pisirin.
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