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MUZLU COREK

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

7 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 ¢orba kasigi toz maya
3 su bardagi un

1 su bardag st

4 corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi mahlep

3 adet muz

Derin bir kabin icinde yumurtayi girpin igine siitl, mayayi, yogurdu ve erimis yagi ekleyip karistirin. Uzerine un,
seker, mahlep, kabartma tozu, karbonat ekleyin ve birlikte yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur hazirlayip
30 dakika dinlendirin. Daha sonra hamuru 2 beze yapip. Bu hamurun unlanmig zeminde agip yuvarlaklar kesin.
Igine ince dilimlenmis muzlari koyup rulo seklinde kapatip firin tepsisine dizin. Sonra tizerine yumurta sarisi
sUrip 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Cikinca biraz pudra sekeri serpip servis tabagina alin.
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