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MUZLU CIKOLATALI UFAK KEKLER

Tereyadi (125 gr)

% su bardagi toz seker (150 gr)

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 adet yumurta, ¢irpiimig

3 adet muz

Y4 su bardag stt (60 ml)

1 cay bardagi damla gikolata (100 gr)
1+1/4 su bardadi un, elenmis (175 gr)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
Tuz

Tereyag, toz seker ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i bir sos tenceresine alip orta ateste eritin.

Muzlari genis bir karistirma kabinda ¢atalla ezin. Igine tereyagl karisimi ekleyip karistirin.

Unu, damla cikolatalari, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, bir tutam tuzu ve siitii de ilave edip tekrar
karistirin.

Kalibinizi yaglayip karisimi kaliba dokiin. 170°C firinda 30 dakika kontrolll olarak pigirin.

Firndan ¢ikarip ihmaya birakin. Idiktan sonra kekleri kaliptan ¢ikarin. Servis edin.
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