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MUZLU CIKOLATALI TART

190 grun

50 gr pudra sekeri

55 gr toz seker

1 tutam tuz

2 yemek kagsidi kakao
1 adet yumurta sarisi
250 gr margarin

2 adet muz

Yarim su bardagi findik
3 su bardag st

1 paket muzlu puding
80 gr bitter cikolata

2 yemek kagsigi krema

Un, pudra sekeri, kakao, toz seker ve tuzu mutfak robotuna alin. Margarini ekleyip karigtirin. Yumurta sarisini
ekleyerek karigtirmaya devam edin. Hamuru tezgaha alarak birkag dakika yogurun. Tart kaliplarini yaglayip
hamuru iglerine yerlestirin. 30 dakika derin dondurucuda bekletin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Hamurlarin
dzerini aliminyum folyolar ile kapatin. 25 dakika pisirip folyolari Gzerinden alin. Hamur kabarmigsa kagsigin sirti
ile bastirin ve sogumaya birakin. 3 su bardagi sttl bir tencereye alin, toz pudingi ilave edin ve orta ateste
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve arada karigtirarak 10 dakika sogutun. Tart tabanlarini kaliptan ¢ikarip igine dilimlenmis muzlar
yerlestirin. Findik serpistirip pudingi tartlarin igine doldurun. Kremayi isitip ki¢ik dogranmis cikolatayi icine
ekleyin ve eriyinceye kadar karistirin. Sojuduktan sonra yagli kadittan yapilmis kiilaha doldurun. Kilahin ug
kismini cok kiguk kesip kremali cikolatayi tartin Gzerine gizgiler olusturacak seklinde sikin. Buzdolabinda
sogutup sonra servis yapin.
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