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MUZLU CIKOLATALI PUDING

2 adet muz

1 su bardagindan iki parmak eksik un
1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi kakao

100 gram margarin

Yarim su bardagindan bir parmak fazla tozseker
3 adet yumurta

Sos igin:

100 gram ¢ikolata

1,5 corba kasig margarin

4 corba kasigi sut

Muzlari soyun ve dilimleyin. Genis bir kapta unu, kabartma tozunu ve kakaoyu karistirin. Ardindan oda
sicakhginda yumusatilmis margarini, sekeri ve yumurtalari ekleyin.

Mikserle karistirin. Krema gibi bir kivam aldiginda mikseri durdurun.

Dilimlediginiz muzlan ekleyin. Karisimi, iyice yagladiginiz puding kalibina bosaltin. Hamurun Gzerini diizleyin.
Kabin Uzerini yagl kagit veya aliminyum folyo ile kapatin.

Kalibi, su dolu blylk bir kabin i¢ine koyun. Bu sekilde firina yerlestirin.

1.5-2 saat pisirin.

Pudingi firndan ¢ikarmadan 6énce ortasina bigak batirarak pisip pismedidini kontrol edin.

Sos i¢in, ¢ikolata, margarin ve sitt benmari usuli pisirin. Pudingin UGzerine yayip, servis yapin.
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