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MUZLU GIKOLATALI MUS

250 gram bitter ¢ikolata (dogranmisg)

2 adet muz (kabuklar soyulmus)

2 corba kagsiJi badem (beyazlatiimig, kavrulmus)

1 su bardagi krema

2 adet yumurta (sarisi ile beyazi birbirinden ayriimig)

4 adet sufle kalibini buzluga koyun. Cikolatayi eritip sogutun. Muzlar ezin. Yumurta sarilarini ¢irpin. Gikolatayla
birlikte muza katin. Karigtirin. Kremay! katilagincaya kadar girpin. Muzlu karigima ekleyin. Yumurta beyazlarini
mikserle ¢irpin. Once yarisini daha sonra kalan yarisini muzlu karigima yedirin. Bu karigimi buzluktan
¢ikaracaginiz kaplara paylastirin. 15 dakika buzdolabindan dinlendirin.
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