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MUZLU CIKOLATALI IRMIK TATLISI

Umit Usta

1 litre st

9 corba kagIJ! irmik

10 corba kasigi toz seker

50 gram (2 paket) sutli ¢ikolata
5 ¢orba kagsi§i dévilmis findik
2 adet muz

SOtu, toz sekeri ve irmigi bir tencereye koyup ocakta muhallebi kivamina gelinceye kadar karistirarak pigirelim.
Yarisini kaselere bolustlrip kalan yarisina 1 paket ¢ikolatay ilave ederek, ¢ikolata eriyene kadar karigtirarak
ocakta tutalim.

Muzlari tavla pulu gibi dograyip kasedeki muhallebilerin Gzerine 3'er, 4'er tane dizelim.

Muzlarin Gzerine ¢ikolatali muhallebiyi bélUstirlp onun da tzerine tekrar muz dizelim.

Benmari usull erittigimiz ¢ikolatay da Gzerlerine gezdirip déviimis findik ile stsleyerek servis yapalim.
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