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MUZLU CIKOLATALI FRANSIZ TOSTU

4 dilim tost ekmegi

3 yemek kasigi ¢ikolata ezmesi

1/2 adet muz

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet yumurta

1 yemek kasigi toz seker

1/2 su bardagi st

1 cay kasig vanilya 6z0tu (arzuya gore)

Ekmek dilimlerinin daha da kizarmasini saglayacak sos karigimi i¢in; yumurtayi toz sekerle ¢irpin.

Seker taneleri tamamen eridiginde sit ve vanilya 6zutinl katip karistirma iglemini strdGrin.

Iki adet tost ekmegini mutfak tezgahi Gzerine alin. Uzerlerine ¢ikolata ezmesi surtip ince ince dilimlediginiz
muzlari yerlegtirin.

Ayri bir kenarda bekleyen tost ekmeklerini Uzerlerine kapatip elinizle bastirin.

Tereyagini genis tabanl bir tavada kizdirin. Hazirladiginiz tostlar yumurtall karigima batirip kisa bir siire
beklettikten sonra tavaya alin. Aralarda ters ¢evirip altin sarisi renk alana kadar kizartin.

Servis tabaklarina aldidiniz tostlari sicag sicagina ¢apraz seklinde kesin (Birakin iclerini doksunler). Kakao ya
da pudra sekeri ilavesiyle servis edin.
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