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MUZLU CIKOLATALI BISKUVI PASTASI

3 su bardag st

150 gr margarin

3 tane yumurta

2 tane vanilya

4 paket biskivi

4 yemek kagig kakao

3 yemek kasigi damla cikolata
70 gr cikolata

70 gr sutlt gikolata

2 avug beyaz ve bitter damla gikolata
2 avug rulo kat

1 avug toz antepfistigi

4 adet muz

Margarini eritip, sogutun. Kakao ve damla gikolata hari¢, diger malzemeleri ekleyip karistirin. BiskGvileride
ekleyip yogurun. Kati olursa biraz sit, civik olursa bisk(vi ilave edin.

Harci ikiye bolln, yarisina kakao katin, diger beyaz harca damla gikolata katip elinizle yogurun.

Kalibi streg film ile sarin. Alta beyazli harci yayip elinizle diizeltin, muz dilimlerini dizip, Uzerine kakaolu harci
yayin.

Streg film ile Gzerini kapatip buzlukta 1 saat kadar bekletin.

Buzluktan gikarip pastayi kaliptan ¢ikarin. .

Uzerine benmari usuli erittiginiz bitter ve sttlu ¢ikolatayr dokin. Istediginiz malzemeler ile sUsleyip
buzdolabinda 2-3 saat bekletip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:132354 « adi:Muzlu Cikolatali BiskUvi Pastasi « gdnderen:beyaz menekse « indirme tarihi:21.05.2024 - 20:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-cikolatali-biskuvi-pastasi-vt97416
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/muzlu-cikolatali-biskuvi-pastasi-132354.jpg
http://www.tcpdf.org

