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MUZLU CEVIZLI EKMEK

1-1/4 su bardagi un

1 su bardag@ pirin¢ kepegi

1 cay kasigi kabartma tozu

1/4 cay kasig tuz

1 cay bardad seker

4 yemek kasigi soya yagi

2 yumurta aki

3 adet biyik boy muz (plre haline getiriimig)
1 cay kasigi vanilya konsantresi (6zi)

Un, pirin¢ kepegi, kabartma tozu ve tuzu kicUk bir kaseye koyun iyice karistirdiktan sonra bir kenara birakin.
Seker ve yag orta blyiklUkte bir kaseye koyup elektrikli mikser ile yaklasik 1 dk. stre ile iyice ¢irpin. Yumurta
akini ilave edin ve 20 saniye daha kangtirin. Mikseri disUk hizda galstirip ayirdiginiz un kangimini ve sira ile muz
ve vanilyayi ilave edin. Her ilaveden sonra iyice kanstirin. Cevizi de ekleyip hazirladiginiz sulu hamuru 20x10 cm
Olgtsiinde ekmek tepsisine (kalibina) dékin. 250 derece isitilmis firinda yaklasik 50-60 dakika sure ile pisirin.
(Ekmegin iyice pisip pismedigini anlamak i¢in, batirdiginiz tahta cubuk disariya ¢ikardiginiz zaman temiz ise
ekmek pismis demektir.)

125 cm kalinhginda 18 dilim ekmek yapilir.

ML® Kalipta Cevizli Ekmek icin tiklayin
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