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CEVIZLI VE MUZLU EKMEK

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

4 yemek kasigi soya yagi

2 adet yumurta aki

1 cay kasidi vanilya konsantresi
Y4 cay kasigi tuz

3 adet blyuk boy muz (pUre haline getirilmis)
1 cay bardadi seker

1 su bardag piring kepegi

1 su bardagi dévilmuis ceviz ici
1 tath kasidi margarin

Muzlari soyun ve mutfak robotunda pire haline getirin.

Un, pirin¢ kepegi, kabartma tozu ve tuzu bir kaba alip hepsini bir harmanlayin.
Seker ve yagi ayri bir kabta mikser ile 1 dakika boyunca ¢irpin.

Uzerine yumurta aklarini ilave edin ve 30 saniye daha karigtirin.

Mikserin hizini dUsurtin ve sirasiyla unlu karigimi, plre haline getirdiginiz muzu ve vanilyayi ilave edin.

Her eklemeden sonra iyice karigtirin.

En son olarak dévulmis ceviz iginide ekleyip karigtirin.
Yagladiginiz ekmek kalibina dékun.

250 C[?ye ayarli firnda 60 dakika pigirin.

Soguduktan sonra dilimleyerek servis edin.
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