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MUZLU BOMBA KEK

Malzemeler:

6 adet yumurta

6 kahve fincani un

3 corba kasiJi kakao

6 kahve fincani seker

2 adet muz

Kremasi icin:

6 ¢orba kasig misir nisastasi
7 corba kasi§i toz seker

3 ¢orba kasiJi un

1 kilo st

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi
Yarim paket margarin

Hazirlanisi:

Yumurta, seker ve unu bir kapta ¢irpin. Hamuru ikiye ayirin. Birine kakao katip karigtirin. Yagh kagit serilmis
tepsiye kakaolu pandispanya hamuru tepsinin yarisini kaplayacak sekilde dokin. Sade hamuru da kakaolu
hamurun yanina dékun. 170 derecedeki firinda pisirin. Pandispanya sicakken bir kenarina 2 muz koyup rulo
seklinde sarip dilimleyin. Bir kat ayirip kalani derin bir kaba sikica dizin. Kremasi icin; seker, nisasta, un ve sitl
¢irpin. Muhallebi kivaminda pisirin. Kremayi hindistanceviziyle 5-10 dakika ¢irpin. Margarin ekleyin. Ik kremayi
kek dilimlerinin arasina dokin. Kalan keklerle Uzerini kapatin. 1 gece buzdolabinda bekletin. Cikardiktan sonra
ters gevirerek servise sunun.

ML® Muzlu Kek icin tiklayin
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