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MUZLU BALLI PAZAR KREPLERI

1 1/4 Su Bardagi Bugday Unu (125g)

2 Yemek Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (1.5 Paket [?7] 159)
2 1/2 Gay Bardag Siit (240-250ml)

1 Blyuk Boy Yumurta (veya 2 Kiglk yumurta)

2 Yemek Kasigi Toz Seker (249)

1 Cay Kasigi Tuz (1.5g)

5-6 Yemek Kasigi Tereyadi (90-100g) veya Aygicek Yagi

Bir karistirma kabina un ve kabartma tozunu beraber eleyerek aktarin. Tuz ve toz sekeri ilave ederek
harmanlayin

Bir ¢cirpma kabinda, yumurta, tereyagdi ve sutl mikser yardimiyla ¢irpin

Yumurtall karigima kuru karigimi da ilave ederek spatula veya mikser yardimiyla karistirin

Ocakta isittiginiz bir teflon tavaya her seferinde 1-2 Yemek Kasigi tereyadi (veya bir yemek kasigi Aygicek yagi)
ile birer blyUk kepge krep hamuru dékerek her iki tarafini da pisirin.

180-200 Derece isittiginiz ve kapattiginiz ilik firnda servis etmeden énce krepleri sicak tutabilirsiniz.

Uzerlerine muz, bal ve kaymak ile servis edin.
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