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MUZLU BADEMLI KEK

Kek icin:

5 adet yumurta,

5 ¢orba kagiJi tozseker,
yarim paket tozseker,
yarim paket vanilya,

yarim paket kabartma tozu,
5 ¢orba kagidi un,

2/3 su bardagi badem.
Keki islatmak igin:

Yarim su bardad sut,

2 corba kagiJi tozseker.
Kremasi icin:

1 paket pasta kremasi,

1,5 su bardag sit,

2 adet muz,

yarim ¢ay bardag file badem,
1 tath kasigi bal

Bir kaba kardiginiz 5 adet yumurtanin Gzerine 5 gorba kasigi tozsekeri ilave edin. Kisik ates tzerinde ¢ok hizl
karistinin. Atesten alip vanilya, kabartma tozu ve unu ilave edip, karigtirin.

Son olarak kabugunu soyup ¢ok ince kiydiginiz bademleri ekleyin ve tekrar karigtirin. Derin bir kek kalibini
yaglayip hamuru i¢ine bosaltin. Onceden isilithms 180 derece firinda 40 dakika kadar pisirin. Yarim su bardagi
slte 2 ¢orba kasidi tozsekeri katip karigtirin. Kek pisince firindan gikarip Gzerine sekerli sit gezdirin. Sogumaya
birakin.

Diger taraftan hazir pasta kremasini bir buguk su bardagdi sutle ¢irpin. Soguyan keki enlemesine ikiye bélin.
Arasina kremanin bir kismini stiriin. 1 adet dilimlenmis muzu kremanin Ustiine siralayin. Diger kek pargasini
Uzerine kapatin. Kekin her tarafini kalan kremayla sivayin. Servis yapmadan hemen dnce diger muzu dilimleyip
kekin Uzerine yerlestirin. File bademi serpistirin. En Uste bal gezdirip, servis yapin.

ML® Muz Pireli Kek icin tiklayin
ML® Muzlu Kolay Kek icin tiklayin
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