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MUZLU ALMAN PASTASI

Malzeme:

3 adet yumurta

1/2 kg. muz

100 gr. margarin

1,5 su bardagi st
Aldigi kadar un

3 kasik pak maya
1/2 su bardag seker
Kremasi:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

4 kagsik pudra sekeri
100 gr. margarin
100 gr. stsuz gikolata
1 paket vanilya

Yapiligt:

Yagi eritip icine, maya, Ilik sit, seker, yumurta ve biraz da un katip mayalandirin. Kabarinca kalan unu katip,
biraz yogurun. Yumusakga hafif sulu bir hamur olacak. Yagl tepsiye (blylk yuvarlak) sekil vererek koyun.
Tekrar kabarmasini bekleyin. Kizgin firina verip, pisirin. Cikinca enlemesine ortadan ikiye ayirin.

Kremayi hazirlamak i¢in yumurtaya margarini koyup ¢irpin. Pudra sekerini ilave edin. Sicak sUte ¢ikolatalari kirip
eritin. Bu karigim ilininca yumurtali karigima ilave edin. Son olarak vanilyayi karigtirin. Kestiginiz pastanin
arasina surtin ve muzlar Gzerine dilimleyin. Diger parcay kapatin. Uzerine pudra sekeri serpin.
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