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MUHZIR KEBABI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Turkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanh@i Yayinlari

Koyun veya kuzu etinden mikdar-1 kifdy darik yumurta miktari kebaba layik olan mahallinden dograyip Uzerine
bir-iki bag sodan ¢entip itidal izere tuz ve biber ve targin ekip karistirip bir-iki saat miktari terk edeler.

Badehu sislere dizip Uizerine incerek igyadi sarip atesi yan tarafindan gésterip altina bir tepsi vazedeler ki
damlayan suyu zayi olmaya.

Yavasg yavas cevirip pismeye basladikta ol damlayan yagli sudan tavuk yelegi yle tGzerine til& edeler.

Gayet yumusak ve latif olur.
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