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MUZ TATLISI (LUBNAN)

4 su bardag st

1 su bardagi irmik
1/2 kahve gul suyu
500 g. kaymak

40 adet Sam fistigi
30 adet badem

4 adet muz

Surup igin;

3 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1/2 limonun suyu

1 cay kasigi margarin

Derin bir tencereye siitil, giil suyunu ve irmigi koyup kisik ateste karigtirin. irmikler pisip, tatl koyu ve kivami bir
hale gelinceye kadar pisirmeye devam edin. Tatl kivam aldiktan sonra cam bir tepsinin i¢ine dékip sogutmaya
birakin.

Surup igin: Seker, su ve limon suyunu, margarini derin bir tencereye koyup kaynattiktan sonra bir kaba bosaltin.
Daha 6nceden sogumaya biraktiimiz irmik tatlisinin Gzerine kaymagi yayin. Muzlari ince dilimler halinde
keserek tatlinin Gzerine dizin. Muzlarin Gzerini badem ve sam fistidi ile stsleyin. Tathnin Gzerine surubunu
gezdirdikten sonra dilimleyerek servis edin.
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