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MUZ DILIMLI KREMALI MILFOY

1 kahve fincani krema

500 ml. st

5 yemek kasigi seker

5 yemek kagsidi un

50 gr margarin

1 paket vanilya

3 adet muz

10 adet milféy yapragd!

3 yemek kasigi pudra sekeri

Oncelikle butiin milféy hamurlarimizi 4 esit kareler halinde bélelim.10 hamurdan 40 parga kare elde etmis
olacagiz.

BoImus oldugumuz hamurlarimizi yagl kagitla kapladigimiz tepsimize dizip firnimizda 45 dakika kadar 175
derecede katlari iyice agilana kadar pisirelim.

Hamurlarimiz firndayken biz un; seker ve sitim0zu krema haline gelene kadar pigirelim.

Pisen kremamizin igine vanilya, yag ve sit kremamizi ekleyip iyice krem haline gelene kadar ¢irpalim.
Kremamiz soguyunca muzumuzun 1 tanesini ¢atalla iyice ezerek kremamiza ekleyelim.

Hazirladigimiz kremamizi milféylerimizi ikiye kesip arasina birer kagik koyalim.

Oteki muzumuz dilimleyip milféylerimizin Gstlne koyalim. En Ustline bolca pudra sekeri eleyelim.
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