Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZ CIPSLERI

4 iri muz (fazla olgunlasmamis, sert)
60 cl (4 corba kasIJ!) aygicek yagdi

Keskin bir bicakla muzlari iki uglarindan kesin. Her muzu uzunlamasina 4 yandan gizip, kabuklarini soyun.
Siviyagla hafifce yaglanmis bir bigakla her muzu olabildigince ince dilimleyin. Bir késeye tuzlu su koyup, muz
dilimlerini ekleyerek, bir kenarda 30 dakika kadar dinlendirin. Sonra suyunu siiziip, muz dilimlerini kagdit haviuyla
iyice kurutun.

Gicekyagini dibi yapismayan bir tavaya koyup, tavayi orta atese oturtun. Aygigek yagi 1sininca muz dilimlerinin
yarisini koyup, her iki yGzleri altin sarisi bir renk alincaya kadar (yaklagik 1,5 - 2 dakika), arada ¢evirerek
kizartin. Kizaran cipsleri delikli bir kepceyle tavadan alip, fazla yagini birakmasi igin bir k&git havlu Ustiine
yerlestirin. Kalan dilimleri de ayni bigimde kizartip, k&git havlu Ustiinde fazla yaglarini biraktirdiktan sonra, k&git
havlu désenmis hasir bir ekmek sepetinde ya da genis bir tabakta servis yapin.
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Fotograf "gilfiraz" tarafindan génderildi. 24.12.2019
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