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MUTLULUGUN RESM]

9 adet Feast Milféy Hamuru

1 su barda@ Feast Bégdurtlen
1 su bardagi Feast Visne

1 su bardagi Feast Ahududu
2,5 su bardagi sit

1 ¢orba kasigi un

4 corba kasigi toz seker

2 ¢orba kagigl misir nisastasi
1 adet ¢irpilmig yumurta sarisi
1 ¢corba kasigi tereyagd

9 adet milfdy hamurunu oda sicakliinda 10 dakika beklettikten sonra yan yana koyup merdane ile agin.
Actiginiz hamuru tart kalibina yerlegtirip fazla kabarmamasi igin orta kismini gatalla delin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.

Kremasi igin tencereye dnce tereyagdini koyun, yag eriyince unu ekleyip bir iki dakika kavurun. Yavas yavas siti
ve diger malzemeleri ekleyin surekli karistirarak muhallebi kivamini alincaya kadar pisirip sogumaya birakin.
Firindan ¢ikardiginiz tartin igini krema ile doldurup meyvelerle sisleyin en son pudra sekeri serperek servis edin.
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