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MUTLU KEK

4 adet yumurta
2 fincan şeker
1 fincan margarin
1 fincan ılık süt
2 fincan buğday unu
1 yemek kaşığı limon rendesi
2 yemek kaşığı haşhaş tohumu
1 yemek kaşığı maya
1 fincan limon suyu
2 fincan pudra şekeri

Fırını 180 derecede önceden ısıtın. Yumurta sarılarını şeker ve margarin ile karıştırın. Sütü, unu, limon kabuğu
rendesini, haşhaş tohumunu ve mayayı çırpmadan karıştırın. İki dakika çırpın. Ayırdığınız yumurta aklarını
katılaşana kadar çırpın ve karışıma yavaşça ekleyin. İyice yağlanmış yuvarlak (24 cm çaplı) bir pişirme kabında
30 dak. pişirin. Limon suyunu bir fincan pudra şekeri ile karıştırın ve ılık kekin üzerine yayın. Soğumaya bırakın
ve kalan pudra şekeri ve haş haş tohumu ile süsleyin.

© lezzetler.com tarif no:129870 • adı:Mutlu Kek • gönderen:zeliha gülyüz • indirme tarihi:05.04.2025 - 05:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mutlu-kek-vt95781
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/mutlu-kek-129870.jpg
http://www.tcpdf.org

