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MUTLU KEK

4 adet yumurta

2 fincan seker

1 fincan margarin

1 fincan ik sat

2 fincan bugday unu

1 yemek kasigdi limon rendesi
2 yemek kagsidi haghas tohumu
1 yemek kagigi maya

1 fincan limon suyu

2 fincan pudra sekeri

Firini 180 derecede 6nceden isitin. Yumurta sarilarini seker ve margarin ile karigtirin. Sttd, unu, limon kabugu
rendesini, haghag tohumunu ve mayayi girpmadan karigtirin. iki dakika girpin. Ayirdiginiz yumurta aklarini
katilagana kadar girpin ve karigima yavasca ekleyin. lyice yaglanmis yuvarlak (24 cm capli) bir pisirme kabinda
30 dak. pisirin. Limon suyunu bir fincan pudra sekeri ile karistirin ve 1lik kekin Gzerine yayin. Sogumaya birakin
ve kalan pudra sekeri ve has has tohumu ile ssleyin.
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