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MUTLU BISKUVI

Yarim paket kaliteli tereyagi

1 blyUk cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

Alabildigi kadar un

Mutluluk igin:

1 paket kare bitter ¢ikolata

1 tath kasidi kaliteli tereyad

Yumusak tereyadi, yumurta ve pudra sekeri mikserle 1 dakika kadar ¢irpilir. Sonra tuz, vanilya ve karbonat ilave
edilir. Kivama gelene kadar un katilarak yogrulur. Sonra hamur merdaneyle yarim santim kalinliginda agilir. Gay
bardadi agziyla kesilir, yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda agik pembe renk alana kadar pigirilir. Bu
arada ¢ikolata ve tereyadi benmari usulu eritilir. Karistirarak biraz ihtilir, minik bir torbaya konur. Torbanin ucu
¢ok az kesilir. Soguyan biskivilere nokta seklinde gdzler ve kocaman bir gllimseme ¢izilir. Kuruyunca ikram
edilir.
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