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MUTFAK TEMIZLiGi YAPARKEN
UYGULAYABILECEGINIZ PRATIK BILGILER

CGaydanhginizin i¢inde biriken kire¢ tortusunu temizlemek icin, 15 dakika kadar iginde sirke kaynatin.

Sdrahinizin dibi kir tutmus ise, i¢ine bir avug tuz ile sirke koyup calkalayiniz, tertemiz olacaktir.

Bakir kaplarinizi parlatmak icin bir bezi sirke ile hafif¢e islatip, bakiri ovun.

Evde ortaya ¢ikan karincalar yok etmek igin kahve telvesi kullanmaniz iyi sonug verecektir.

Bulasik suyunuza bir kasik sirke katmakla bulagiklarinizin daha kolay ve guizel yikandigini géreceksiniz.
Paslanmaz celikten tencereler zamanla parlakligini kaybedebilir. Biraz sirkeyi atese koyup isitin. Sonra yumusak
bir bezi bu ilik sirkeye batirarak iyice ovun. Ama sonra da iyice durulayin. Bir fanila parcasiyla parlatirsaniz, ¢elik

tencereniz piril piril olur.

Kristallerin isil isil parlamasi i¢in, yikadiktan sonra durulama sirasinda sirkeli suya batirin. Géreceksiniz
bardaklariniz, kadehleriniz piril piril olacaktir.

Sebzelerinizi tuzlu suda yikamayi aliskanlik haline getirin. Tuzlu su, sebzeleri daha etkili ve ¢abuk temizler.

Parlakligini yitirmis bir sGrahiye eski halini kazandirmak igin yarisina kadar yirtilmis gazete kagidi doldurun, Ucte
birine de sicak su doldurup siki siki sallayin.

Teflon tavalar, tencereler ¢cok kullanilmaktan 6tliri zamanla sararir. Bunu énlemek icin zaman zaman, i¢ine su
biraz da camasir suyu koyduktan sonra atesin Ustlinde kaynatin. Indirince de dnce sicak, sonra da soguk suyla
iyice durulayin. Teflonunuzun sari rengi kaybolacaktir.

Pisirirken tencerenin dibi tuttuysa bir gece tuzlu suda bekletin, tencere daha kolay temizlenecektir
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