—

B

r ™
.5-\
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MUTFAK TAKIMLARI

Herhangi bir yemek, pasta veya tatliyi pisirebilmek i¢in, o yemegin ézelligine gére, takimlardan bazilarini
kullaninz.. Takimsiz veya uydurma takimlarla yapilan yemek, tatli ve pastalarda bagari olanagi azdir.

) Tencere

) Kusane (klicuk tencere)
) KlicUk kap

) Tepsi

) Tava

) Delikli kepce

) Kepge

) Yumurta vurmaya yarayan tel
) Tel izgara

0) Ustiinde sogan ve sebze kiyacak kiguk tahta

1) Kalin delikli slizgeg (makarna ve benzerlerini stizmek igin)
2) Ince delikli tel stizgeg (et suyu ve salga sizmek igin)

3) Elek

Pompres (patates ve benzeri sebzeleri pire haline getiren alet)
Et makinesi

Havan

Nemse kalibi (hamura sekil vermek igin)

Tirtil (hamur kesmek icin)

Sikma torbasi

Tirtill bicak (sebzeleri stsli kesmek icin)

Yumurta stirmeye 6zgu firga ya da tavuk tlyd

Merdane, oklava

Et dévmeye 6zgl demir

Tavuk kesme makasi

Terazi ve dlcU.
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