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MUTFAK ICIN PRATIK BILGILER

Sdrahinin dibi kir tutuyorsa igine bir avug tuzla sirke koyup ¢alkalayin.

ZeytinyaQi lekesini ¢ikarinken bir lokma ekmek igini yuvarlayip lekenin lzerinde gézdirin.

Baharatlari isiktan, sicaktan ve nemden korumaya 6zen gdésterin. Ocagin veya firinin Ustinde veya cam
kenarinda tutmayin.

Ekmek kifleniyorsa, ekmek kutusunu 15 giinde bir sirkeli suyla silin.

Gravyer peynirinin kurumamasi igin daha énce tuzlu suya batiriimig nemli bir beze sarin.

Ozellikle sebze pisirirken yemege ekleyeceginiz su sicak olmalidir.

Corbaya ve pilava nefis tat veren et suyunun defalarca kaynatiimasi lezzetinin bozulmasina neden olur.
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