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MUTFAK EKIPMANLARI VE TEMIZLIKLERI ILE ILGILI
IPUCLARI

Knorr

* Sise ve kavanoz diplerinde olusan tortu ve birikmeleri temizlemek icin iclerine birkag sira kuru fasulye koyun.
AJzinda pay birakarak sicak su ve biraz karbonat koyun. Kapagini kapatarak 1 gece bekletin. Ertesi sabah
calkalayarak yikayin. Tortulardan kolayca kurtulacaksiniz.

* Mutfak robotlarinizin baglanti yerlerini arasira yagdlayin. Bunun igin ince adzi olan puskirtmeli sigeleri tercih
edebilirsiniz.

* Baharat ve kahve gibi gi¢li kokulu malzemeleri 6guttiginiz pargalayicilarin iginde biraz ekmek 6gutirseniz
kokulardan kurtulabilirsiniz.

* Sarimsak ezicilerinin agizlarini bir dis firgasi yardimi ile temizleyebilirsiniz.

* Dibi fazla tutmus bir ¢elik tencereyi temizlemek igin tencerenin igine buzlu su koyun. Tencereyi de kaynar suya
oturtun. Tutan kismi elinizle ¢geke ¢eke tencereden ayirin.

* Bigaklarinizin uglarinin egilmemesi igin mutlaka ahgap bir bigak saplama tahtasi bulundurun. Bu mevcut
degilse sise mantarlarini da bigak uglarini korumak icin kullanabilirsiniz.

* Teflon malzemeleri Ust Uste sakliyorsaniz gizilmemeleri icin araya kagit havlu gibi yumusak malzemeler
doéseyin.

* Finninizi her galisma sonrasinda hafif deterjanl bir bez ile heniiz ilikken silin. Bdylece igeride biriken Kiri
kolayca temizleyebilirsiniz.

* Bakir malzemelerinizdeki lekeleri gikarmak icin bir limon yarimini sofra tuzuna batirip, bakiri bununla ovun.
Ardindan durulayip kurulayarak kullanin.
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