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MUTANCANA

500 gram kuzu eti (kugbag! dogranmig)
1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardadi kuru kayisi (dogranmis)
1 cay bardagdi kuru incir (dogranmig)

1 cay bardagi badem (kabuksuz)

2 yemek kagigi bal

2 yemek kasigi sirke

2 yemek kagsigi tereyagi

1 cay kasigi targin

Tuz ve karabiber

1 su bardag sicak su

Tereyagini bir tencerede eritin ve kugbasi dogranmig kuzu etlerini ekleyin. Etleri suyunu salip ¢ekene kadar
kavurun.

Etler kavrulurken bademleri ayri bir tavada hafif¢ce kavurun ve kenara alin.

Etlerin Gzerine kuru GzUm, dogranmig kuru kayisi, kuru incir ve kavrulmug bademleri ekleyin.

Bal ve sirkeyi karigima ilave edip iyice karigtirin.

Tuz, karabiber ve targini ekleyip tencereye 1 su bardagi sicak suyu ilave edin.

Yemegi kisik ateste yaklasik 30-40 dakika, etler yumusayincaya kadar pisgirin.

Yemegi ocaktan alin ve sicak olarak servis yapin.
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