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MUTANCANA

250 gram kuzu kusbagi

1 adet kuru sogan

1 su bardag sicak su

1 corba kagigr kuru Gzim
2 ¢orba kasiJi ¢ig badem
5 adet kuru erik

5 adet kuru kayisi

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi Uz0m sirkesi
1 yemek kasigi bal
Karabiber

Tuz

Zeytinyagi ve tereyag@ini bir tencereye alin.

Uzerine eti ekleyin.

Sogani kiiguk kiglik dograyin.

Kuru yemigleri de bir slre sicak suda bekletin.

Etler suyunu salip ¢gektikten sonra sogani ilave edip kavurun.
Ardindan tuz, karabiber, bal, sirke ve sicak su ekleyin.
Bademleri 5 dakika kadar haslayip kabuklarini soyun.

Kayisi ve erikleri de ikiye ayirip tencereye ekleyin.
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