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MUTANCANA (EDIRNE)

https://www.sabah.com.tr

400 gr kugbasgi kuzu eti

1 corba kasig zeytinyagi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
100 gram arpacik sogan
5 su bardagi sicak su

1 adet defneyaprag

1 tath kasidi bat

4 adet kuru erik

2 cor kasIgi sari kuru Gzdm
6 adet kuru kayisi

5 adet kuru incir

2 corba kagsigi badem igi
Tuz

Zeytinyagi ve tereyagini derin bir tencereye alip kizdirin. Yemeklik dogranmig sodan ve eti ekleyip pembelesene
kadar kavurun, iyice kavrulduktan sonra sicak su ve defneyapradini ilave edip, et yumusayip suyunu ¢ekene
dek pisirin. Bal, erik ve GzUm ekleyip 5 dakika daha pisirin. Meyveler yumusadiktan sonra ocaktan alip 5
dakika dinlendirin ve servis yapin.
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