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MUSTAKIL CORBA

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

1 paket tavuk bulyon
8 su bardagi su

Uzeri igin:

1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasidi salca

1 corba kagiJi tereyagi

Yumurta, su, un ve tuzdan orta sertlikte bir hamur yapilir. Leblebi gibi kiigUk toplar yapilir. Tecereye su, tuz ve
tavuk bulyon konur. Kaynayinca hamur toplar atilir. Suyun ytzine ¢ikana kadar pisirilir. Tavaya tereyagi, salca
ve kuru nane konur, bir tik kizartilir. Kaynamakta olan gorbanin Gzerine gezdirilir ve karistirilir. Servis kasesine
konur.
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