I -'u" H:.
"
é’%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUSMULA TURSUSU (UZUNDERE ERZURUM)

Dogu Anadolu Turizm Geligtirme Projesi

5 kg. musmula
1 kg. tozseker

Musmulalar temizlenir ve yikanir. Tursu yapilacak kaba konulur. Musmulalarin Gzerini gececek kadar suya bir
kilogram seker konularak eritilir. Musmulalarin Gzerine dékullr. Agzi kapatilir. Turgunun olmasi igin U¢ veya dort
hafta beklenir.

Not: Musmula, Uzundere[?lde dogal ortamda yetisen bir meyvedir. Musmula meyvesi daha ¢ok bir tir tursu
seklinde tiketilir. Armut tursusu da ayni sekilde yapilir.
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