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MUSMULA RECELI (ORDU)

1 kilo temizlenmis musmula (yenidtinya)
3 su bardagi seker

1 su bardagi su

Limon

Tuz

Musmulanin kabuklarini bigakla soyup ¢ekirdeklerini ¢ikariyoruz ve ikiye béllyoruz. Limon sikilmis suyun icine
atiyoruz kararmamasi igin.

Seker ve suyu ocagda alip 5-10 dakika kaynatiyoruz. Sonra suyunu stizdigimiiz meyveleri ekliyoruz.
Kaynamaya birakiyoruz. Uste ¢ikan képekleri aliyoruz. Meyve yumusayinca birkag damla limon sikip 5 dk daha
kaynatiyoruz. Regelin suyundan bir ¢cay tabagdina 1 yemek kagsidi alip sogutuyoruz. Kivami istedigimiz gibiyse
ocagi kapatip receli kavanoza koyuyoruz. Kivam istedigimizden sulu ise kevgir ile meyveleri ¢ikarip regel
suyunu istedigimiz kivama gelince kadar kaynatiyoruz. Kivami tutturunca meyveleri ekleyip ocagdi kapatiyoruz ve
kavanoza koyuyoruz. Mis kokulu, hafiften eksili bir recel oldu.
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