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MUSLIN BISKUVISI

10 yumurtanin sarisi
2 bitln yumurta

100 gr nisasta

100 grun

250 gr pudra sekeri
75 gr ¢cekilmis badem
biraz vanilya

ilk dnce bir kaba 2 biitin yumurta ile 10 yumurta sarisi konarak bir ceyrek saat kadar ¢irpilir. Bundan sonra
yumurtalarin igine pudra sekeri ilave edilerek tekrar 15 dakika kadar cirpilir. Makinede ¢ekilmis ya da dévulmis
badem ile un, nisasta ve vanilya birbirine karigtirilir. Hamuru kaplayacak blytklikte bir kalip yaglanarak ve
biraz unlanarak i¢ine dékulur. Orta 1sili bir firinda yarim saat pigirilir. Sonra servis yaplilir.
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