é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUSLILI TART

6 corba kasidi margarin

2 su bardagi kepekli un

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 gorba kagigi tepsiyi yaglamak i¢in margarin

MUSLILI HARGC ICIN:

2 su bardagi yulaf ezmesi

2 adet yumurta beyazi

Yarim su bardag pudra sekeri

1,5 su bardagi kuru meyve (iz0m, dogranmig kayisi, kirilmig ceviz, v.s)

Kepekli una, yumurta, pudra sekeri ve oda sicakliginda margarini karigtirarak yogurun. Tarti pisirecegimiz
25x35 cm ebatlarindaki firin tepsisini margarin ile yaglayin. Tart hamurunu bir merdane yardimi ile agin ve
tepsiye serin. Yumurta beyazlarini pudra sekeri ile ¢irparak kar haline getirin. Muslili harci yapmak icin yulaf
ezmesi ve kuru meyveleri karistirin ve tart hamurunun Uzerine serin. Bir palet veya spatula yardimi ile hamurun
Uzerini dizeltin. Firinda altin sarisi renk alincaya kadar kizartin.
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