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MUSLILI PUDING KUP

https://www.droetker.com.tr

Maslili karigim:

1,5 su bardagi Dr. Oetker Vitalis Multi Meyveli Citir MUsli
1 yemek kasigi un

25 g eritilmis tereyagi

3 yemek kasigi bal

Dolgu:

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

1 yemek kasigdi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding
3,5 su bardagi st

25x25 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Musli, un, eritilmis tereyagdi ve bali bir kaba alin. Kasik ile iyice karigtirin. Karisimi pisirme kagidinin Gzerine alip
kasigin tersi ile bastirarak yayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikarin. Pisirme kagdidi ile birlikte tepsiden alin ve sogumaya birakin. Soguyunca bigak yardimi ile kliguk
parcalara bolin.

Visne, toz seker ve limon kabugu rendesini kiigik bir tencereye alin ve orta ateste arada karistirarak kaynatin.
Visneler suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

S0tU tencereye alin ve Uzerine puding posetini bogaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip aralara maslili pargalardan ve
vigne taneleri koyarak kuplara doldurun. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

Kuplarin Gzerlerini mUsli pargalar ve vigne taneleri ile stsleyip servis yapin.
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