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MUSLILI MINI KEKLER

5 yemek kasigi tereyagdi (75 g)

1 1/4 su barda@i (150 g) Pakmaya Pudra Sekeri
2 adet yumurta

1 Y2 su bardagdi (300 g) yogurt (oda i1sisinda)
2 su bardagi (200 g) bugday unu

2 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 cay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin

1 su bardagi musli veya yulaf ezmesi

3 su bardag (360 g) Pakmaya Pudra Sekeri
3 su bardag (360 g) Pakmaya Pudra Sekeri
Sisleme igin:

1 cay bardagi ceviz ici

umurtalar cukur bir kasede ¢atal yardimiyla hafifce ¢irpin.

Mutfak robotuna veya biiyiik bir kabin iginde oda isisinda yumusamis tereyagini ve Pakmaya Pudra Sekeri[Zni
aktarin. Seker eriyip karisana ve krema kivami alana kadar ¢irpin.

Sekerli karigima dnceden hafifce ¢irptiginiz yumurtalar ekleyin. Képik kdpuk olana dek ¢irpmaya devam edin.
En son yodurdu ilave edin ve spatula ile karigima yedirin.

Bagka bir karigtirma kabina un ve kabartma tozunu eleyerek aktarin. Pakmaya Sekerli Vanilin[Zli ve mlsli veya
yulaf ezmesini ilave edin. Karisimi harmanlayin.

Unlu karigimi yumurtali karisimin Gzerine aktararak spatula yardimiyla karisgtirin. )

Hazirladiginiz hamuru kiigiik kek kaliplarina, kaliplarin 2/3[?]0 dolacak sekilde paylastirin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda 18-20 dakika pisirin.

Kekler pisince firndan alin ve firin 1zgara telinin Gzerine aktarip sogumaya birakin.

rema icin, yogurdu cukur bir kaseye alin. Yavas yavas pudra sekerini ilave ederek mikserin disik devriyle
¢irparak putirsiz bir kivam elde edin.

Hazirladiginiz kremayi buzdolabina aktarin, sogutun.

Yodurtlu karigimi sikma torbasina aktarin. Keklerin Gzerini dekoratif bir sekilde sekillendirin.

Kremanin Gzerini ceviz ile stsleyerek servis yapin.
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