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MUSLILI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

4 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 su bardag yogdurt

150 g oda sicakliinda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 yemek kagigi Dr. Oetker Vitalis Turna Yemigli (Cranberry) - Kabak Gekirdekli Kavrulmug Gitir MUsli
Uzeri igin:

3 yemek kasigi Dr. Oetker Vitalis Turna Yemisgli (Cranberry) - Kabak Gekirdekli Kavrulmusg Gitir MUsli
Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 36 cm uzunlugunda ve 11 cm genigliginde bir parca kesin.
Kestiginiz bu pargayi kalibin taban ve iki kisa kenarini kaplayacak sekilde yerlestirin. 25 cm uzunlugunda ve 7
cm genigliginde 2 par¢a daha kesin. Kestiginiz bu iki parcayi kalibin karsilikli iki uzun kenarina yerlestirerek
kalibin her tarafini kaplayin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin.
Mikserin yilksek devrinde 2 dakika girpin. Uzerine yogurt, tereyadi ve sekerli vanilini ekleyip dusik devirde 1
dakika daha ¢irpin. Un kanigimini ilave edin ve karigincaya kadar digik devirde kisa bir sire girpin. Uzerine
meyveli mUsliyi ekleyip kasik ile karistinn. Hazirladiginiz hamuru kaliba alin ve tzerini diizeltin. Uzerine 3 yemek
kasig musliyi serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 50 - 55 dakika

Firindan ¢ikarip 20 dakika bekletin ve kaliptan ¢ikarin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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