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MUSLILI EKMEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 3 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya

0,5 gay bardagdi st

4 - 4,5 su bardagi un

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 su bardag ik sit

1 yumurta

100 g yumusak margarin

1 su bardagi Dr. Oetker Vitalis Multi Meyveli Citir MUsli
Uzeri icin:

1 yemek kasigi su

2 - 3 yemek kagsi@i Dr. Oetker Vitalis Multi Meyveli Gitir Misli

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagdi ilik sUtu ilave edin. Kagik ile bir kag kez karigtirip 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve izerine beklettiginiz mayayi ilave edin. Toz geker, siit, yumurta ve margarini ilave
edip iyice yodurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-45 dakika bekletin.

Stre sonunda mayalanan hamura 1 su bardadi meyveli misliyi ekleyin ve yogurun. Hamuru yuvarlayip pisirme
kagidi serilmig firin tepsisine alin. Uzerine su strtp meyveli musli serpin ve 20 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Hamurun Uzerini keskin bigak ile 3-4 yerinden 1 cm derinliginde kesin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun. Dilimleyerek servis yapin.
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