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MUSLI ILE HAFIF KAPKEKLER

Kek Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (49)
1 %2 Su Bardagi Yogurt (3009)

2 Adet Yumurta

2 Cay Kagigi Pakmaya Sekerli Vanilin (4g)

1 1/4 Su Bardag Pakmaya Pudra Sekeri (1509)
Tereyadi (759)

1 Su Barda@ Misli Veya Yulaf Ezmesi

Krema igin:

3 Su Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (3609)

1 Su Bardagi Yogurt (120g) (Suyu Stiziilmus Olarak)
1 Damla Vanilya Ozutl (Istege Gore)

Sisleme igin:

1 Cay Bardagi Ceviz

Finninizi énceden 1800C dereceye ayarlayin ve isitin.

Muffin kalibina kapkek kagitlarini yerlestirin.

Bir kase icerisinde yumurtayi kirin ve ¢irparak karigtirin.

Blyikge bir cirpma kabi igerisinde tereyagi ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni, seker eriyip karigana ve krema
kivami alana kadar mikser yardimiyla ¢irpin.

Sekerli karigima yumurtayi ekleyin ve képiklenene dek ¢irpmaya devam edin. En son yodurdu ekleyip spatula
ile karisima yedirin.

Bagka bir karistirma kabina un ve Pakmaya Kabartma Tozu[?Inu eleyerek aktarin. Pakmaya Sekerli Vanilin[?i ve
musli veya yulaf ezmesini ilave edin.

Kuru karigimi, 1slak karigimin Uzerine aktararak spatula yardimiyla karistirin.

Onceden hazirlanmis kaliplara 2/3[Zlleri dolacak sekilde aktarin.

Onceden 1800C derece isitilmis firinda 18-20 dakika pisirin.

Pistikten sonra keklerinizi bir firin 1zgara teline aktarip sogumaya birakin.

Krema igin, yogurt igerisine yavag yavag pudra gekerini ilave edip, mikser ile gok kisa ve diiglik devirde ¢irparak
birbirine yedirin. Istege gére vanilya 6zitl de ilave edin.

Buzdolabinda 1 saat dondurduktan sonra sikma torbasi yardimiyla veya spatula ile sogumus olan keklerin
Uzerine uygulayin.

Kremanin (zerinde ceviz ile slsleyerek servis yapin.
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