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MUSKATLI PATATES BEGENDI

1 kg patates

4 corba kasigi yag

1 adet sogan

600 gram kugbasi kuzu eti
3-4 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi limon suyu

1 tath kasigi un

1 su bardag sicak su

1,5 su bardagi st

Bir tutam rendelenmis muskat
100 gram rendenmig kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Bir corba kagigi yagi tencereye alin. Yemeklik dogranmis sogani rengi dénene kadar kavurun. Uzerine eti
koyup, suyunu salip ¢ekene kadar pigirin. Ince dogranmig sivri biberi ilave edin. Biber kavrulunca salga, limon
suyu ve unu ekleyip 1 dakika daha kavurun. Uzerine 1 su bardagdi sicak su ekleyin. Tuz ve karabiber ekleyip, et
yumusayana kadar pigirin. Diger taraftan patatesleri kabuklari ile birlikte tuzlu suda iyice haglayin. Kabuklarini
soyup catalla ezin ve bir tencereye alin. Uzerine 1lik sit, rendelenmis muskat, kalan yag, tuz ve karabiber
ekleyin. Boza kivamina gelince kagar peyniri ilave edin ve eriyince ocaktan alin. Patates begendiyi bir servis
tabagina alin. Uzerine eti ekleyip servis yapin.
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