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MUSKATLI KEK

440 g (4 su bardagi) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

4 yumurta

180 g (1 su bardag) toz seker

200 ml (1 su bardagi) sit

1 poset Dr. Oetker Gergek Vanilya Parcali Sekerli Vanilin
1,5 tath kasigr muskat rendesi

1,5 tath kasigi zencefil

100 g (1 su bardag) iri kinlmig ceviz ici

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Ayri bir kapta margarin, yumurta, toz seker, sut, sekerli vanilin,
muskat rendesi ve zencefili mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Un karigimini ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Cevizi
ekleyip kasik yardimi ile karistirin. Hamurun 1/3[?]ini, yagladiginiz 26 cm gapindaki ortasi delik kek kalibina
doékin. Kalan hamura kakaoyu ekleyin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Beyaz hamurun tizerine yayin. Gatal yardimi
ile alttan Uste dogru spiral sekli vererek karistirin.

Finndan gikartip sogutun. Kaliptan ¢ikartip Gzerine pudra sekeri serpin.
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