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MUSKATLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagi un

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

1,5 su bardag toz seker

4 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasi§i muskat rendesi

1 tath kasigi zencefil

1 su bardag iri kinlmis ceviz

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 yemek kagigi suit

Uzeri icin:

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Kek kalibini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nisasta ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Margarin ve toz sekeri ayri bir ¢cirpma kabina alin ve 2
dakika ¢irpin. Cirpmaya devam ederek yumurtalari teker teker ilave edin ve her birini 30 saniye ¢irpin. Sit, sivi
yag, sekerli vanilin, muskat rendesi, zencefil ve cevizi ilave edip kisa bir slre ¢irpin. Elediginiz un karigimini ilave
edin ve mikserin disuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamurun 1/3&apos;ini kaliba alin ve yayin. Kalan hamura
kakao ve sutl ekleyin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Beyaz hamurun Gzerine yayin. Gatal yardimi ile alttan Uste
dogru spiral sekli vererek karigtirin. Firinin alttan ikinci rafinda pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan aldiginiz keki 15-20 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Pudra sekeri serpin ve
dilimleyerek servis yapin.
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