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MUSKATLI CAG CORBASI

www.beypilic.com.tr

Gdgus Sote 500 gr
Sogan 1 Adet
Margarin 250 gr
Sut 11t

Un 200 gr

Muskat 1 Adet
Safran 1 Tutam
Tuz

Beyaz Toz Biber

ince kiyllmis sodanlari 250 gr margarin igerisinde pembelesinceye kadar gevrilir. Pembelestikten sonra 200 gr
un kanistinlarak kavrulur, un kokusu gidince 1 litre siit yavas yavas topaklanmayacak sekilde ilave edilir. Bir
tutam kaynatilir. Kaynatildiktan sonra bagka bir tarafta goégus sotemiz zar biytkliginde dogranip beyaz toz
biber ilave edilerek sote yapilir. Corbaya servis yaparken ilave edilir. Ustiine muskat ve safran ilave edildikten
sonra servis yapllir.
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