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MUSKADA TAVUK

1 adet tavuk

2 adet yufka

2 su bardag tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Tavuk haglanir ve kemiklerinden ayrilarak didiklenir. Uzerine tuz ve karabiber eklenir, karistirilir. Her yufkadan 1
karis eninde 3'er serit ¢cikarilir. (Toplam 6 adet) Tavuk 6 parcaya bolustiralur. Serit yufkalarin genis kenarina
tavuk konur ve biyuk bir muska olacak sekilde katlanir. Sonra muskalar yaglanmig firin kabina yerlestirilir.
Uzerine biraz siviyag sr0lir. 190 derece firinda pembelesene kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca soguk tavuk suyu
gezdirilir. Tekrar firina verilir. 10 dakika daha pisirilir. Arzuya gére sarimsakli yodurtla servise sunulur.
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