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MUSKA TATLISI

2 adet yufka

1 su bardagi badem tozu

1 cay bardadi pudra sekeri
2 adet yumurta aki

200 gr margarin

2 su bardagi toz seker

1.5 su bardagi su

Yarim limon

2 adet yufkayi diiz bir zemine alin. Yufkalari ortadan 2'ye kesin. Yufkalari 2 parmak genigliginde kesin. Pudra
sekerini ve badem tozunu karistirin. Kesilmis olan yufkalarin Gzerine 1 ¢ay kasigi kadar pudra sekeri ve badem
tozlu karigimdan koyun ve elinizle muska seklini verin.

Yumurtay! bir kaba kirin yufkalarin ug kisimlarini sarisina batirip yapistirin. Surubu igin ise tencereye 2 su
bardag toz sekeri ve 1,5 su bardadi suyu ve Uzerine 1 limon dilimi ilave ederek surubu hazirlayin.

Tavaya margarin yagimizi ve sivi yagi karsik olarak alin kizdirin ve hazirladiginiz muska tathlar kizdirilmig yagda
kizartin. Kizaran muska tatlilari suruba bulayin. Servis tabagina muska tatlilari dizin (izerine hindistan ceviz,toz
fistik ile servis edin.
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