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TAVUKLU MUSKA BOREGI

https://cook.com.tr

Yogurt 1 Su Bardagi
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Tereya@l 1 Gorba Kasigi
Havug 2 Adet

Patates 1 Adet

Tavuk But 3 Adet
Yumurta 3 Adet

Yufka 4 Yaprak
Pastérize St 0.5 Su Bardagi
Sivi Yag 1 Gay Bardagi

ic yapmak icin tavuk butlari bir tencerede haglayin. Havug ve patatesleri kiip kiip dograyip onlari da ayri bir
tencerede haglayin. Haglanan tavuklari kiigtk pargalara ayirip, havug, bezelye ile harmanlayip tuzunu
karabiberini katin. Yufkanin sosunu hazirlamak igin bir kasede yumurtalari, sitd, yogurdu ve siviyagi iyice
karistirin. Once bir yufkayi tezgahiniza serip, hazirladiginiz sosu her yerine gelecek sekilde siiriin, sonra diger
yufkayi da (zerine serip onu da sosladiktan sonra 8 cm araliklarla uzun uzun geritler halinde kesin. Ug
kisimlarina hazirladiginiz harci koyun. Findik blyUkliginde tereyadini da ekleyip ¢aprazlama muska seklinde
sarin. Hepsini bu sekilde yapip COOK yagl pisirme kagidi serilmis tepsiye dizin ve lizerine kalan sostan
sUrerek, dnceden 180 dereceye ayarlanmig firinda kizarana kadar, yaklasik 20 - 25 dakika kadar pigirin.
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